
 

 

Petite Géraldine   

Bacardi Superior Rum Legacy Cocktail Competition  

Swiss 75 

Grüner Berliner 

Cocktail of the month 

Liquid Black Forest  



 

 

Champagne  

 

White wines 

Switzerland – Vaud 

Italy – Alto Adige 

 
France – Burgundy 

 
France - Alsace 

 

Red wines 

Switzerland - Vaud 

Spain – Rioja 

France – Bordeaux 

 
Sweet wines 

France - Sauternes 



 

 

L ‘Aperitif  

Avec du champagne 

La maison des rois  

La tradition (Classic Cocktails) 



 

 

La tradition (Modern Cocktails)  

La competition  

Le voyage 

Basel 

Kanada

Moscow

New York

Guadeloupe

New Orleans

Kampen Sylt

Mississippi

 



 

 

Vodka  

 

Gin & Genever  

Pisco 

 

 



 

 

Rhum, Rum, Ron 

Tequila 100% Agave  

 

 
Cachaca 

 

 
 



 

 

Whisky & Whiskey  

Blended Scotch & Blended Malt Scotch Whisky 

Irish Whiskey 

Bourbon & Tennessee Whiskey & Rye 

Single Malt Whisky 

Campeltown, Lowland 

Isle of Islay 



 

 

Whisky & Whiskey  

Highland  

Isle of Arran 

Isle of Skye 

 
Isle of Jura 

 
Isle of Mull 

Isle of Orkney 

Switzerland 

 
Japan 



 

 

Cognac    

 

Armagnac 

Calvados  

 
 
 



 

 

 
Marc                                                                                          

 
 
Grappe  

Fruit brandies 

Beer 



 

 

Mineral water and soft drinks  

The Virgin Drinks Non alcoholic 



 

 

Half Bottles  

White Wines 

 

Red Wines 

 

Bottles  

White Wines 

 

Red Wines 



 

 

Les plats – Food  

de 12 h à minuit – from 12 noon to midnight 
 

Sandwich brioche au jambon et fromage

Sandwich brioche au saumon

Sandwich brioche au tartare

Croque Monsieur au jambon paysan et fromage des Alpes de Gstaad  

Salade César au poulet croustillant et lard grillé   

Club Sandwich traditionnel «Les Trois Rois» avec frites 

 

Tartare de bœuf «Pure Simmental», frites et toast

Velouté de carottes au gingembre et queue de bœuf braisée  

Tagliatelles aux cèpes fraîches  (V)    

 

À partir de 17 h – in addition from 5 pm 

 

Terrine de foie gras de canard, chutney de figues et brioche  

 

Fromage de chèvre rôti sur salade de mâche  (V) 

et vinaigrette au pamplemousse et noisettes 

 
Burger de filet de bœuf «Pure Simmental» au lard     
et fromage de montagnes  

 
Caviar accompagné de blinis,  
toasts et garnitures classiques  

Plat végétarien



 

 

Desserts – Sweets 

de 12 h à minuit – from 12 noon to midnight 

Fromage suisse de la fromagerie Jumi        

Gâteau au chocolat et caramel, ananas et glace à la noix de coco 

Bombe glacée à la banane et cerise, thé vert Matcha  

Crème brûlée maison  

Choix de glaces maison 

Vanille, chocolat, quetsche ou fraise 

 


